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Die Kiiche Sardiniens

20. Mirz bis 6. April 2023



Die Kiiche Sardiniens
mpﬁ‘it—:’_} (Vorspeise)

"Azzada” di polpo € 19,50
(Pulpo in einer Tomaten, Knoblauch, Essig Sauce)

Pasta (mudeln)

"Frequla” sarda ai frutti di mare € 19,50
(Sardische “Frequla” mit Meeresfriichte)

Pesce (Fisch)

Orata alla cagliaritana € 31,50
(Doraden Filet mit einer Weifswein, Oliven
und Pecorino Sauce gratiniert)

Carne (Fleisch)

Costine di agnello al mirto € 35,50
(Lamm Koteletten mit Myrte)

D-LJ[;E {Dessart)

Millefoglie di carasau con ricotta e miele € 9,00
(Millefeuille con Carasau (Sardische Hirtenbrot) mit Rictta und
Honig)

4 Gang Meni: € 60,50 — (mit Weine: € 100,00)”
5 Gang Meni: € 82.50 = (mit Weine: € 150,00)"

3 Gliser 01 plus ein Glas (0,041} -i Glaser (011} plus ein Glas (0,041




Sardische Weine

Vini bianchi (Weifaweine)

J'CDS'['HH‘}DII‘ND# .f"hrgjr_:]aﬁ Vermentino Gl. 0.2 1) B,D‘D€
"Aghiloja” Cantinadi Monti ~ Vermentino  dl.c021) 10,00 €
“Iselis bianco” Argiolas Nasco di Cagliari cl. 021y 10,00 €
"Vighandena® Capichera Vermentino al.coz21) 17,00 €

Vini ["DSHﬂ (Roséweine

”SEH’&[DH” Argiolas Cuvee cl.coz2ly 8,00€

Vini rossi (Rotweine)

"Costera” Argiolas Cannonau cl.coz2l) 8,50 €
“Iselis rosso” Atgiolas Monica cl.coz2l) 14,00 €
“Is Solinas” Argiolas Catignano al.co.21) 14,00 €
“Terresicci” Cantina Dolianova Barbera sardo cl.oz21) 22,00 €
“Barrua” Azienda Punica Cuvee Gl. (0.2 1.} 18,50 €
“"Korem” Fhrgl'daﬁ Cuvee Gl (0.21.) 18,50 €
"Turriga” Argiolas Cuveée al.co21) 37,00 €

Vini da dESSEI"t (Dessertweine)

”Ar}gialis” Argiolas Nasco di Cagliari al. (0.4<1) 10,00 €
100" Argiolas Cannonau al. o4y 10,00 €



